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Te Dogsier

Le secret le mieux
gardé du champagne.

Au sud de la Marne, s'étend la Cote de Sézanne, 1500 hectares de chardonnay bien connu
des grandes maisons de champagne, qui s’y fournissent. Aujourd’hui, les vignerons de
ce territoire riche en craie ont décidé de se faire un nom. Pur Opidlic Neiman

La péniche tangue légérement, le champagne oscille
dans les verres au gré des remous. | ©s passagers se
sentent ivres avant méme d'avoir bu. Drdle d'endroit
pour une dégustation. Mais le paysage est si beau depuis
la Seine, au niveau du qual de la Tournelle, la cathédrale
MNotre-Dame envahit les hublots. Pour leur premier
eévénerment a Paris, les vignerons sézannais de ['associa-
tion Secrale ont voulu marquer le coup. Ces douze
producteurs de champagne ont apporte une sélection
de leurs bouteilles pour faire découyrir & divers journa-
listes et influenceurs de |a capitale leur travall et leur
terroir. Et faire passer le message: sur la Cate
de Sézanne aussi, on fait du champagne et du bon.
Méme si personne ne le sait,
Demandez 8 un amateur de champagne de situer la pro-
duction de ses bulles préférees: il répondra gu'il ne se
fait de champagne qu'en Champagne. |l aura raison.
Il désignera Reims comme le centre de ce monde ou,
mieux encore, Epernay, sise au caeur des vignes,
Le connaisseur, lul, saura citer des . grands terrolirs:
la Montagne de Reims donne naissance a de superbes
pinots noirs; la Céte des Blancs est la grande spécialiste
du raisin blanc champenais, le chardonnay. La Cote
de Sézanne? Jamais entendu parler, On a méme surpris
des dégustateurs professionnels gui placaient ce terri-
toire dans I'Aube. |l s'étend en réalité au sud de |a Marne
C'est dire s'il reste du chemin a parcourir pour ces vigne-
rons réeunis en cet aprés-midi du 25 septembre,
Il leur fallait venir jusqu'ici, car qui songerait a aller
Jusgu'a eux ? Et, pourtant, les vigriobles sont tout
proches de Paris, 110 kilométres, une heure et demie de
route si l'on oublie les embouteillages, Mais Sézanne est
au centre d'un triangle autoroutier qui relie Reims, Paris
et Troves, sans'gare nl aéroport. On ne s'y rend pas
par hasard. Et c'est dommage.
Florent Collet ne dira pas le contraire. Le Domaine Collet,
dans le village de Fontaine-Denis-Nuisy, est posé face
& unamphithéatre de vignes, Das coteaux de poche se
succedent en arc de cercle, les feuilles rougies par
l'autormne s'etalent dans la pente, |e spectacle est
ravissant. Les vignes poussent a dix pas de la terrasse,
mais le plus saisissant est peut-étre au sous-sol de
la maison familiale. C'est |& que Florent et ses fréres,
Vincent et Thomas, vinifient leurs cing hectares, sous
le salon de leurs parents.
La trajectoire de ce domaine familial est un condensé de
I'histoire du champagne dans la Cote de Séezanne.
Le grand-pere, agriculteur, plante un hectare de vigne
dans les annees 1960. |l est 'un des premiers dans le coin,
|| sent que le marché du champagne est en train de
s'envoler, que les grandes maisons auront besoin de raisin
pour accroitre leur nombre de bouteilles. De fait, il vend
alors sa recolte chague année & |la coopérative Nicolas
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Feuillatte. Le pere développe le domaine, 'amenant a
cing hectares. |l continue de faire vinifier ses raisins par
cette méme coopérative, mais récupére ses champagnes
pour les commercialiser 8 son nom, un procede assez
courant dans la région. Si bien gu'en 2002, aucune bou-
teille n'est véritablement produite au domaine. C'est alors
que les trois fils decident de changer la donne et de
recupérer le processus, Patiemment, cuvée par cuvée, ils
remplacent les bouteilles de la coopérative par une pro-
duction maison, lis installent des cuves, font construire un
chai a barriques et a foudres. « La banque nous aime bien,
on est endettes & hauteur de 1 million d'euros », s'amuse
Florent Collet, Mais Il se rassure: désormais, un hectare
de ses vignes vaut 1,2 million d'euros.

San champaagne, il y croit, peut exister sur |a scéne inter-
nationale. D'ailleurs, si le Domaine Collet n'exportait rien
en 2013, || expedie désormais 30 % de sa production a
I'etranger. Le trentenaire fait ce constat: « On a atteint

un premier palier, an a montré qgu'on est professionnels et
capables de faire bon. Le deuxiéme verrou a faire sauter
est de faire connaitre le terroir du Sézannais. Il y a un coté
crémelx qui apparait sur nos chardonnays comme sur
nos pinats noirs, trés spécifique au secteur. » C'est dans
cet objectif qu'il @ voulu créer l'association Secraie, en
2014. Les critéres sont assez stricts, les domaines doi-
vent étre situés dans I'un des douze villages qui consti-
tuent la Cote de Sézanne, vinifier et commercialiser
l'ensembie de la récolte sans interrmediaire, et pouvoir
produire au moeins quatre cuveées avec leurs raisins.

A la téte des champagnes Copinet, Marie-Laure
Kowal-Copinet est la présidente de cette association,
Sur ce récent vignoble de la Cote de 5ézanne, elle a une
longueur d'avance: son pére était déja vigneron inde-
pendant, au sud du secteur, a Villenauxe-la-Grande
« A la naissance du vignoble, dans les années 1960,
Sezanne était trés agri-viticole, les viticulteurs cumulaient
différentes cultures. Etre 100 % vigneron restait trés rare,
ils n'étarent que quatre ou cing cornme mon pére. Mais
quelle satisfaction! Grace a lui, l'indépendance est dans
mes genes. » Depuis un an, elle elabore son champaane,
son mari & ses cotés, dans un batiment tout neuf, éle-
gant, aux tons gris taupe, garni de pierres des vignes.

Le champagne Copinet exporte 60 % de ses bouteilles,
se permet des cuvées parcellaires pointues qui mettent
en avant le terroir. Son champagne issu de chardon-

nay 2014, élabore a Villenauxe, est rond, souple avec

de la vivacité en finale. « C'est un chardonnay plus acces-
sible que sur la Céte des Blancs, trés typigue d'ici. »

Ce que confirme Geoffrey Orban, consultant et
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expert des sols champeneis : « Le terroir de la Cote
de Sézanne & une identité propre. Il v a de la craje dans
son sol Effe est plus tendre que dans la Cote des Blancs,
et parfois moins affleurante, recouverte d'éboulls.
Mais elle est 1. Elle donne des vins qui vont évoluser
rapiclement vers du crémeux, du gourmand, du séduc-
teur. Au lieu d'avoir un coté citronng, trés tendu, fe Sézan-
nals fait le fien avec les autres cépages en apportant
un sspect plus rond, plus charnu, »
Ravie du succés de la dégustation sur la péniche pari-
sienne, qui a réuni une petite centaine de professionnels
du vin, Marie-Laure Kowal-Copinet pense que le Sézan-
nais va changer, Car si les douze adhérents de I'associa-
tion dessinent un avenir passible pour cette région, ils ne
sont encore qu'une infime minorité, Le Sézannais compte
1500 hectares de vignes, exploités par 718 viticulteurs,
selon |le comité interprofessionnel des vins de Cham-
pagne. Bien qu'il n'y ait pas de chiffres officiels pour
recenser les vignerons gui produisent, vinifient et com-
mercialisent leurs propres champagnes, ils ne seraient
pas plus d'une trentaine, Face 4 586 exploitations qui
vendent leurs raisins directernent a des coopératives ou
& des maisons de négoce.

La cohabitation nest pas toujours facile. A Allemant.
Marléne Delong en sait quelgue chose, Dans son village
de producteurs. il n'y a que deux domaines indépen-
dants. « £t comme je swis prasque an bio, le reste du
village m'a longtemps considérée comme une béte
curieuse, voire (2 béte noire, reconnalt 12 vigneronne,
Mais lors des manifestations municipales, la mairie achéte
notre charmnpagne. C'est encourageant. » « La Cote de
Sézanne fournit avant tout les demandes des grandes
maisons, compléte la présidente de I'assaciation Secraie.
Mais il y a de plus-en plus de vignerons indépendlants,

Il ne faut pas oublier gue nous semmes un vignoble trés
jeune, qui n'a pas le patrimoine historique des autres,

ni tle famille dle vignerons de pere en fifs. Tout cela prend
ou ternps. Mais Je ne suis pas inquiégte: toutes les vignes
ont été plantées. e Sézannals arrive dans une phase
adulte, les vignes ont une quarantaine d'années,

les terroirs s'expriment. »

Pour comprendre & quel paint la Cote de Sézanne sert
de grenier & raisin, Il faut se rendre & la cooperative

Le Brun de Meuville, en plein milleu du vignoble. Forte de
160 adhérents. elle s'est peu & peu agrandie pour accom-
pagner sa hausse de production. Mais elle n'en commer=
cialise directerment gu'un tiers: le reste est revendu, pour
étre assemblé avec d'autres raisins, & des grandes mai-
sons de négoce. Et pas des moindres| Bollinger. Ayala,
Piper-Heidsieck et Charles Heidsieck, Pommery, Demoi-
selle, Lanson, Boizel, Thignot, Veuve Clicquot... Mais pas
Taittinger, qui posséde ses propres parcelles. « Nos rai-
sins sont recherchés, mais ils n‘'ont pas de reconnaris-
sance, raegrette Damien Champy, président de la
coopérative. Résultat, on ne nous connait pas. On nous
classe généralermnent dans la Céte des Blancs parce que
naus sormmes dans son prolongement géologicue et que
nous produisons, comime elle, une majorité de chardorn-

nays. Mais pourtant, géographiquernant, ce n'est pas
natre zone! Pour moi, toutes les initiatives gui peuvent
faire connaitre le Sézannais sont les bienvenues. »

LLa coopérative produit désormais des cuvees haut

de garnme, elevéss sous liege, pour mettre en avant

le potentiel de la région.

Reste que lorsqu'on demande aux grandes marques

de champagne ol elles se fournissent en raisins, celles-
ci nemment plus volontiers les villages champenois trés
réputés de la Montagne de Reims ou de la Cote des
Blancs, Spontanément, aucune ne parle d'un approvi-
sionnement venant du Sézannais. Ce qui fait beaucoup
rire Charles Philipponnat, gui n'hésite pas, lui. & exposer
ses achats de raisins sur le secteur: « Cela me fait rire
parce gue tout le mande y val Le chardonnay du Sézan-
nais est méme acheté trés cher a l'échelle des crus!

Il cotite parfois le prix de celul de la Cdte cles Blancs,

ses rarsins sont recherchés, Le chardannay aime la craje,
donc st on veut acheter ce raisin hors de la Cote

dles Blancs, il n'y a pas vraiment le chaix: c'est

le Sézannais, » Quant a leurs avantages, pour le direc-
teur de la maisen Philipponnat, ils sont évidents:

« Les chardonnays du Sézannals sont achetés pour

leur ronideur, leur geénérosite, Ceux de la Cote des Blancs
ont une longue garde, mais if est utile d'avoir des char-
donnays moins stricts, plus rondouiliets, qui s'exprime-
ront plus facilement dans leur jeunesse. »

Plus au sud que la plupart du vigneble champenois,
plus ensoleillées, les vignes de |a Cote de Sézanne ont
un dernier atout imparable: elles sont moins soumises
aux accidents climatigques, comme les gelées de prin-
temps qui touchent regulierement la Champagne. Alors
que 2017 a été une année pour le moins difficile dans

la région, avec des recoltes faibles dues au gel, les
vendanges du Sazannais ont été spectaculaires, @
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