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Carte blanche.

La méconnue Céte de Sézanne et la prestigieuse Cdte des Blancs
voisine, sont les grandes terres champenoises du chardonnay.
Notre sélection pour toutes les bourses. P Uil Neiman

Tous droits réservés a I'éditeur

COTE DE
SEZANNE

Champagne Dominigue Jarry,
« Brut Tradition »

Dominigue son 4pouse, Danislle
&t Teur fils, Adrien, peaposent un
farust ol esten Fait prasaue unh
blanc de Blancs : le chardonnay
constitus 95 % de la cuve. Ce
Al o pl Son caractare
particuligrement expressif de
Frisits fras, avec des arbmes
muscateés de pornme et de raisin
croduant Charmant,

14 €, Tél, : 03-26-80-43-55,

Champagne Plerre Launay,

w Sélection »

Qraalie joie de trauyer un Bon
champagne 3 tout patit prix!
Laursnt, Lionel et Jérdme Launay
proposent un champagne
trée de gammae

chastlon
le s o
citron midr. les sanmes d
En bouche, cest wif et jali,

frairnc: St vous cherchies plus de
complexité et delegance, le blanc
de bianesu Mligsimea 2008 » de
Iz rmanzon posséde une longueuar
at une fmasse rioulssantes.

14,80 €. Tél. : 03-26-80-20-03.

Champagne G. Richomme,

mant e champagnea et masauor
=2 tne=se- 1] en résulteur vin mdr,
énrobé mals ralativernent frais
en finsle. La cuvée o Sensation »
oy charpagne-Anthime en
Rt sy grand-ancie egt
Plus radicals encons. Avec Une
majotité de pinst noir 8t une
vinification ¢levags 100 % &n
barritue, o champagns

est d'une languedr infemale,
trés chamiu avie beautoup de
profondaus, A consommmier
irmpérativament & table
2TCet28 €.

Tél, : 03-26-80-22-48.

Champagne Delong Marléne,

« Grande Réserve »

Instatlé bout au nird de 8 Chte
de Sezanne, le domaing fondé
en 1966 par Gerard Delonn et
aupourel bl dings par Marléne
=5 Fille, et Damien. Toutes leurs
pareelies sont enherbées ot
pavr plus de la mattie, sent cult-
vées en agriculture falogiaue
La clivée  Grande Réserye »
et msue des vendanges 2010
=t 200 st la patine du temps
asuperbemant ceiuvrd e
champagne exhale des ardmes
g frults mdrs ot de génoise,

la bouche.est chemus et
lenseminle shirscrit teot & fait
dares Ln renas gastronomigae, &
neibeEr gue i cuvie

{21 E), b Irmpie

w Margl dela "
Ca 100 '% thardonray, ssu des
parcelkes Les Grands Macrets

et Les Boeids de Barbonne- Fayst
rious @ &te presents sans sutun
dotage (n sucre): afin de misux
perceyonr e terralt B et
catte cuvés el ramaristie, per-
ante et trés fine, entre flaurs
DETUMEE SEChs, DIEsguUE dus-
rene miain ol évellle immanaua-
bleirient lntankt. £t pour Un prix
plus gus ralsormatde. En espeénint
aue & dosage hakrtuel ne
modifie oas sa personnalits]
17,50 €. Tél. : 03-26-80-20-33,

Champagne Benoit Cocteaux,
« Or Blanc »

Hitlene et Benolt proposent une
trit= belle gamme dans son e
semble, trés cohdrent. ol le fruft
sERprime toujddrs franchement
avec gourmandise mals sans
lourdeur mvulgante La cuves

w @ Blanc w, 100 % chardonnay,
¥ participe- sy des vendanges
2010, 200 et 2012, ce champagne
et facie, trés ouvert, avec des
aromes diacacia, de ruits jsunes
etune bouche diflicate

21,95 €. Tél. : 03-26-81-80-30.

Champagne René Collet,

« Empreinte de Terrolr », char-
donnay, et champagne Anthime,
« Sensation »

Metre coeur balance enfre deux

=5 de cette manon pilotée

e Fréires. S blen gue nols
ayons séleconng kes deus Leur
paint commun? La viniticaton

et dasbings & fapdritif. nows a
égalgmant convaincue
26 €. Tél, : 03-26-80-58-73,

Le Brun de Neuvllle, « Authen-
tique », blanc de blancs

Guand une coopdrative cherche
a faire du haut de gomime. (&
resultat peut se rdviler epatant
Cest totolement |8 casici, svec
cetlo cuvee leves Cing annees
saus likge - craysux b zestaau
nez, ce champagne devolle en
bauche Une corpulencs atpe:
loppante st puissanta Congu
pour lo toble avec un beau pols-
=gy, Il-ze révike, chivine surprise,
encore rratlledr le lehdeimain

de son ouverturs, & condibon
au'il e restet

2B €. Tél. : 03-26-80-48-43.

Champagne Barrat-Masson,
« Fleur de Crale »

La rnaison est toube [suns née
e 2010 zous mipsilsign o
relieMasson et Loic Barrat, aul
ont, d&s le départ. fait le chaix
die 'sgriculturs Bicloginue et

du dosage munimal « Fleur de
Crale v dvpgue clarement son
terroi, fa crane affleurante quise
trapsmet aw vin, Et dans 2 verre,
ie champagne et épatasit de
Traicher de purete, de tensian
et de profondeur. Les ardrmes
sant iues, efifre parmime et
agruriyes. Une bodrrasgue dlair
frais qul fajt décalier

34 €. Tél. : 03-25-39-17-98.

1=

Ch Marie Copinet,

sous boms, rane en Champagne. La
premine Cuvée 100 % chandon.
nay, & abe vinifide goor moiteé en
fits ot foudes, & rente én cuve
PO T D MANGEEr Exansid-

« Jardin Sauvage »,

blane de blancs

Catte maisor eopose des
Quwdes extrEmemment précizes
et pousse larecherche de termor
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jusaLs vinifier des @ Epreuves
d'artistes ». champagnes par-
cellairas qui ne s distinguent
que par layr sal, Ce u Jardin
Sauvage » en est proche, 100 %
chardannay gu terrair da Ment-
genasl, 2aro gramme de sucrs,
méme pour la prise de mousse
i se fait avec du moiit 5 la
facon dela malson Agrapart

Le résultat est d'une finesse
axquise, la bouche est agrienne
at g'enrichit de notes arama-
tiques fleuries; de coing frais;
d'herbes seches dynamiséss
jpar des bulles toutes petites
Aussi subtl) que rafraichissant
35 €, Tél.: 06-71-62-43-63.

[ Michel »
« Les Carabins », brut nature
Ce domaine de 10 hectares
propose plusisurs cuvéas,

dant un blanc de Blancs et un
ress sympathigques. Mails cest
Lien cette cuvée parcellaire
Blanc de noirs gul nous a tapés
aaris el Issue de la parcslls
Les Carabins, 100 % pinct noir,
elle prasenta la particularita
d'dtre vinifide et dlevés dans
des futs d'acacla ! Résultat. des
aromes de flaurs et miel d'aca-
cia milés & deg fruits confits et
& des notes fumnées | une tex-
ture en bouche ample mais trés
vive: puisoue B champaghe

ne comporte au'un minusculs
taux cle sutre, A noter que ca
champagne, consaillé aves de
1a culsine thaliandaise, nest
prodult gus un milller dlexam-
plaires

43,50 €. Tél. : 03-26-80-20-19.

COTE
DES BLANCS

Champ Plerre M

« Pierre Moncuit Delos »
Avec sa bulle vive, son nez
citronne, dalicat, et sa-bouche.
ells Fussy trés viva, ce grand
cru pur chardonnay a tous les
charmes de la tonicitd éle-
gante. £t pourtant, sa longueur
=5t |5 - meme vide, e verre
degage encore des sromas de
titleul et demadstaine qui don-
nent enyie de revenic vers ca
champagne trés charismatigueg
21 €. Tél. : 03-26-57-52-65.

Champagne Larmandier-

Bernier, cuvée « L itude »

Champagne Pascal Doquet,

« Diapason »

(e grand cru du Mesnil-sur-Oger
est unextra-brut. Vu le terroir,
on attend une texture crayeuse
eritre {es dents. Bt pourtant

l& naz démarre avec une francha
gourmandise! Des arfmes
depomme culte et de caramel
prennent le relais. En bouche, le
vin st prissant, valuptusuy, avec
an effat une sensation de crale.
Gn lmaging vielllir gnciore blen
des anndes. Gras coup de coaur
38 €. Tél. : 03-26-52-16-50.

Champagne Claude Cazals,

# La Chapelle du Clos », 201
Situé gur le grand cru d'Oger, le
Clas Cazals se dacling en deux

cuvées Calle-cl, [a plus o petite i

an tallle et en prx a taut d'ung
grance ; all? #5l savoureuse,
yeloutss, avec des aromes de
pain grillé. de noisette de rastas
d'arange; Tn adore:

46 €. Tel. : 03-26-57-52-26,

Champagne De Sousa, « Cuvée
des Caudalles »

La maison-est assez |sune pour
In Céte ces Blancs, elle date des
années 1950, Pourtant. Erick

De Sousa a reussi a simoossr
comma [un des vignerons las
plus talentusts de Champagne
Catte cuvde extra-brut et blanc
da blancs est lssue d'un assem-
blage de toutes les anndes de
récofte dapuls 1995, Vinifige en
futs, elle est ¢'une belle couleur
dorée et offre en bouche une
grande amplegr ot du grasen
finale, couronnés dardmes de
Biscults, Complexe et puissant.
47 €, Tél, : 03-26-57-53-29.

Champagne Agrapart & Fils,

« Minéral », 2009

Réfdrance parmmi les cham-
pagnes de vigneran, incontour-
nable parmi fes grands; Pascal
Agrapart signe des champagnes
diune personnalité at d'une com-
plexité folle; qui évaluent dans

e verre au fil de la degustation.
Cat extra-brut blanc de blancs,
grand cru, @ de puissants ardmes
de fruits confits et de briocke
mais sa trame minerate, d'oli'sgn
nom, balake tout sur son passsge
£t arcampagne uhg Douche
cristalline

70 €. Tél. : 03-26-57-51-38,

i lan Orlainale n

En biodynamie depuls plus

Qe vingt ans, ce champagns,

blanc de blancs extra-brut

de la commune de Vartus nous

fait toujours beaucoup d'effer.

Certes, |l y.a les aromes trés

délicats de faurs ef damande,
n seupcon de bergamate

Mass cest sa texture qui nous

chavire: Difficile dexpliguer

la précision et fa profendeur

Insenszde gu'l degage.

miais pour le priv, an est

souffie gar une telle qualits,

Un champaane aul vole

tres haut dans les verres

CHMIME dans NS coeurs,

35 €. Tél. : 03-26-52-13-24,

Ansalme:Selosse (fils de
Jacoussi est un manumeant

pour les puristes du champagine,
@ tel point Que Vous POLVES Yous
feliciter s| vous parvenai & deni-
char une cuvisa | 51 tel n'est pas
la cag, whasitar pas 4 réservar
pour Fannee prochaing, Catte

4 Mersion Originale » est une
grande clague puissania et sans
concessign, Des aromes de fruits
sechis et fumés, des épices,

une bouche d'une intansite
inEensée (sl vilis godtez dautres
vins apres: gare a ce au'l ne

les Bcrase pas!), Une persanng-
lit2 inoutsliable.

74 €. Tél.: 03-26-57-70-06.
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